Postres [ Postres [ Desserts

* Filloas con chocolate o miel / Filloes amb xocolata o mel / Filloas with
Chocolate Or hONEY......cccuviiieicee e 7,00 €
* Tarta artesana Larpeira / Pastis artesa Larpeira / “Larpeira” handmade

* Tocinillo Casero / Flamet cassola / Handmade pudding made with egg

YOIK QN SYIUP weveiiiiieceiee ettt et 7,00 €
* Tarta Santiago / Pastis Santiago / “Santiago” cake ......cccccccveeenee.. 7,00 €
* Crema Catalana quemada / Crema Catalana cremada / Burned Catalan
(o] (T-11 ¢ IO USROS 7,00 €
* Flan de queso / Flam de formatge / Cheese flan .......c.ccovvvveeneenns 7,00 €
* Arroz con leche / Arrds amb llet / Rice with milk .....ooevvveviinieeennnn. 7,00 €
* TiramisU / Tiramist / TIramiSU .eeeeeeeeeeeeeieeieieeeseeeeeeeeeeeseeeeesesaeeesseens 8,00 €
* Queso ArzUa con membrillo / Formatge d’Arzia amb codony / Arzla
cheese With QUINCE ......eueeii i 9,50 €
* Sorbete de limon / Sorbet de llimona / lemon Sorbet..................... 8,00 €
* Helado de vainilla, turréon y chocolate / Gelat de vainilla, turré o
xocolata / Vainilla, turron and chocolate icecream .....cccceevvevvvveenenne 8,00 €
* Sorbete de mandarina / Sorbet de mandarina / Mandarine
Y011 o 1< R 8,00 €
* Pifia natural / Pinya natural / Natural pinneaple .......ccoeveevvenneenne. 5,50 €
* Leche frita / Llet fregida / Fried milK .....c.ccccveveeeereecneeene e, 7,00 €
* Valenciano / Valencia / Valencian ......oooeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,00 €

* Pecado de chocolate con coulis de mango crumble y helado de vainilla /
Pecat de xocolata amb coulis de manec crumble i gelat de vainilla /
Chocolate sin  with mango crumble coulis and vanilla ice




